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Gutswein
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Ohlsbach

Granitverwitterung mit Lehm

Grauburgunder

12 Monate franzdsischen Barrique-Fass

Im Glas prasentiert sich der Wein hellgold.
In der Nase entfaltet dieser Wein ein
verflhrerisches Boquet von reifen Birnen,
saftigen Apfel un einem Hauch von
exotischen Friichten, das von subtilen
floralen Noten und einer feinen Mineralitat
begleitet wird. Am Gaumen prasentiert er
sich  mit einer  bemerkenswerkte
Ausgewogenheit zwischen Frische und
Fulle. Die saftige Frucht wird von einer
lebendigen Séaurestruktur getragen. Eine
cremige Textur und eine raffinierte
Komplexitat werden dadurch sichtbar.

Alk. 14 % Vol.
0,0 g/l RZ trocken
6,3 g/l Saure

Fisch, Pasta, Vorspeisen, hellem Fleisch
und Gemdisegerichten

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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