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Gutswein
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HERKUNFT

Fessenbach, Ohlsbach, Berghaupten

TERROIR

Granit- und Gneisverwitterungsgestein

REBSORTE

100% Spatburgunder

AUSBAU

Teilweise mit Stielen gepresst.
Nach kontrollierter Garung flinf Monate
auf der Feinhefe im Edelstahltank

WEINBESCHREIBUNG

Hellrosa im Glas. ErdbeerdUfte gepaart mit
leichten Sommerkrautern in der Nase.

Leichte Erdbeer- und Himbeeraromen mit
tanzelnder Saure. Kombination aus Saure,
Zucker und leichter und lebendigen
Sommeraromen bleibt der Wein lange im
Gaumen.

ANALYTISCHE WERTE

Alk. 12,5 % Vol.
5,1 g/l RZ trocken
6,5 g/l Saure

SPEISEEMPFEHLUNG

Aperitif, sommerliche Gerichte, leichte
Fleisch- und Fischgerichte, asiatische
Kuche

§< 100% Handlese

Cé? Sorgsame Handarbeit

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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