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Ohlsbach

Granitboden mit sandigem Anteil

Spatburgunder

12 monatiger Ausbau im Barrique

Mit intensivem Rubinrot offenbart der
Spatburgunder Réserve seinen starken
Charakter. Opulente und komplexe siiBliche
Gew(rze wie Nelke und Zimt drangen die
dichte und reife Frucht dezent in den
Hintergrund. Die dunklen, reifen Friichte wie
Brombeere, Heidelbeere und Kirsche wirken
in der Nase fast wie gekocht. So gesellen
sich Aromen von Backpflaume, Rumtopf
und Vanille hinzu. Auch im Geschmack
hinterlasst er einen machtigen, kraftvollen
und robusten Eindruck. Grobe Tannine und
eine feine Saure stehen in Harmonie zu
Starke und Frucht. Dies zusammen mit dem
12-monatigen Eichenholzfass-Ausbau sorgt
fir einen langanhaltenden Nachhall im
Geschmack. Ein vollmundiger Wein, der
Potenzial fur Lagerung bereithalt.

Alk. 13,5 % Vol.
0,5 g/l RZ trocken
6,3 g/l Saure

Wildgerichte, Steak, Pasta, Kdsevariationen

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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