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Réserve

Jahrgang 2022

Gengenbacher Nollenkopfle

Lehmboden und in der tiefe
Granitgestein

Saint Laurent

18-monatiger Ausbau im Barriquefass

Der Saint Laurent Réserve 2022
prasentiert sich im Glas in einem
tiefen, dunklen Rubinrot mit violetten
Reflexen.

In der Nase entfaltet sich der Saint
Laurent ein verfiihrerisches Bouquet
von schwarzen Kirschen, Brombeeren
und Pflaumen, untermalt von subtilen
Noten von Gewirzen wie Nelke und
Zimt. Anklange von Vanille und feiner
Eichenholznoten zeugen von der
Reifung im Barrique.

Am Gaumen eine harmonische
Balance von Frucht und Wiirze. Die
dunklen Beerenaromen werden von
einer samtigen Tannin Struktur
getragen. Noten von Schokoladen und
Mokka erganzen das
Geschmacksprofil. Die Sdure ist gut
integriert und sorgt fiir eine
angenehme Frische.

Alk. 12,5 % Vol.
0,5 g/I RZ trocken
5,1 g/l Saure

Kraftigen Fleischgericht wie Wild,
Lamm oder Rinderbraten- Reiche
Kasessorten und herzhafte
Pastagerichte.
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