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S 100% Handlese

@ Sorgsame Handarbeit

Gutswein
Jahrgang 2022

Berghaupten

Gneisverwitterungsgestein in
sonnenexponierter Terrassenanlage

Riesling

Nach Spontangarung und kontrollierter
Garung funf Monate auf der Feinhefe im
Edelstahltank

Das Terroir und die sonnenexponierte
Terrassenlage bringen einen frischen,
mineralischen und authentischen Riesling
hervor.

Reife Aromen von Apfeln und Bimen
kombiniert mit einem Hauch von Zitrone und
weillen Bllten bringen die Frucht in den
Wein. Der schlanke, frische Stil und die
reifen gelben Friichte machen diesen Wein
harmonisch. Die rassige Saurestruktur und
tiefe Mineralitat erzeugt eine Gradlinigkeit.

Alk. 12 % Vol.
6,5 g/l RZ trocken
7,2 g/l Séure

Fisch, Krustentieren, Salate, Geflugel,
Risotto

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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