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Gengenbacher Nollenkopfle

Lehmboden und in der tiefe Granitgestein

Gelber Muskateller

Nach kontrollierter Garung finf Monate auf
der Feinhefe im Edelstahltank

Die Trauben wachsen in unserem ersten,
selbst gepflanzten Weinberg in der Lage
,Gengenbacher Nollenkopfle®.

Blumig trift auf Wirzig. Elegante
Muskatnoten, Zitrusnoten und Holunder.
Feine Saurestruktur uns Stfke harminieren
mit den blumigen, wirzigen Noten.

Am Gaumen tanzt er mit einer eleganten
Frische und dezenter Sufe.

Alk. 13 % Vol.
10,4 g/l RZ feinfruchtig
6,7 g/l Saure

Aperitif, asiatische Gerichte, Spargel und
zum Dessert

. 100% Eigenproduktion

Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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